
PIADINE

 

Piadina alla romagnola					     17
Squacquerone (Frischkäse aus Kuhmilch), Tomaten,  
Parmaschinken (IT), Rucola und Parmesanspäne

Piadina piccante						      16
Squacquerone (Frischkäse aus Kuhmilch), Tomaten,  
pikante Salami (IT), Rucola und Parmesanspäne

Piadina con bresaola						     16
Bresaola (IT), Rucola, Parmesanspäne, Olivenöl

Piadina con tonno						      16
Thunfisch (TH), Zwiebeln, Mayonaise, Kapern und Rucola

Piadina con prosciutto cotto				    15
Squacquerone (Frischkäse aus Kuhmilch), Hinterschinken (CH),  
Rucola und Parmesanspäne

Piadina alla vegetariana					     14
Squacquerone (Frischkäse aus Kuhmilch), Tomaten,  
Auberginen, Rucola und Parmesanspäne

Piadina alla nutella						        8
Nutella	

SNACKS & CO.

Piatto di salumi – 3 oder 5 Sorten nach Wahl	    24 / 39
Italienischer Aufschnitt, wählen Sie Ihre Sorten direkt an der  
“Salumeria” aus. Unsere Empfehlung: 3 Sorten sind passend für  
2–3 Personen zur Vorspeise, 5 Sorten für 4–5 Personen.

Strolghino di Zibello / Pancetta di Zibello  / Coppa di Zibello /  
Bresaola / Prosciutto di Parma DOP / Salami Spianata Calabra /  
Salami Milano / Mortadella

Parmesanwürfel mit Oliven					    10

Antipasto misto	 			      	     20 / 28
Grilliertes Gemüse, Burratina, Oliven, Caponata & Castelmagno

Tris di bruschette				           3 Stück / 12
Dreierlei Bruschette nach Wahl mit:	   
- „Der Klassiker“ mit Tomaten, Knoblauch und Basilikum 	   	  
- Eingelegte Auberginen mit Minze und Knoblauch 
- Pancetta (IT) mit Tomatenpesto 
- Parmaschinken (IT) mit Petersilie, Thymian

Insalatiera verde / mista			          	    12 / 14 
Grüner Salat / Gemischter Salat

Insalata caprese       						    
Tomatensalat mit Basilikum und
- Büffelmozzarella						      17
- Burratina							       19

Chefsalat							       32 
Pouletfiletstreifen (CH, 150g) mit buntem Sommersalat, 
gekochtem Ei, Tomaten, Karotten, Croûtons 
Wählen Sie zwischen Hausdressing und Balsamico Dressing



SNACKS & CO.

Portion Pommes frites				        	     9

Panino Parma				                   		    12
Parmaschinken (IT), Rucola, Parmesanspäne

Panino Firenze					       	   10 
Tomaten, Mozzarella, Basilikum

Carpaccio di manzo					          25 / 35 
Rindscarpaccio (CH) mit  Rucola und Parmesanspänen 

Tatar di manzo			   	         	      28 / 38 
Das mediterrane Rindstatar (CH) mit Baguette 
und Oliven-Tapenade

Gebackene Eglifilets (DE)			                   		     
- im Chörbli mit Tartarsauce 					        23
- auf buntem Blattsalat mit Tartarsauce				       33 
  Wählen Sie zwischen Hausdressing und Balsamico Dressing

		

FOCACCIA

WÄHREND DEN ÖFFNUNGSZEITEN DER OSTERIA VISTA

Focaccia con parma			                  		  16 
Lauwarme Focaccia mit Parmaschinken (IT)

Focaccia rossa		                 			   14 
Lauwarme Focaccia mit marinierten Tomaten, Rucola 
und Parmesanspänen

Focaccia con acciughe			             		 11
Lauwarme Focaccia mit Oregano, Olivenöl und Sardellen (MA)

Focaccia „Lago“			                  		  10 
Lauwarme Focaccia mit Oregano, Olivenöl und Meersalz

Focaccia con aglio			                  		  10 
Lauwarme Focaccia mit Oregano, Knoblauchöl und Meersalz 



PIZZE CLASSICHE

WÄHREND DEN ÖFFNUNGSZEITEN DER OSTERIA VISTA

Ortolana							       22 
Tomaten, Mozzarella, Spinat, Champignon, Zucchetti	 klein	 20
Cherrytomaten

Hawaii								       21 
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken (CH) 		  klein	 19 
und Ananas	

Al tonno							       21 
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch (TH), 			   klein	 19
Zwiebeln und Knoblauch

Prosciutto e funghi						      21
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken (CH), 		  klein	 19
frische Champignons

Prosciutto							       20 
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken (CH) 		  klein	 18

Diavolo							       20 
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami (IT) 			  klein	 18

Napoli							                 20 
Tomaten, Mozzarella, Kapern, Sardellen (MA) 		  klein	 18 

Margherita							       18 
Tomaten und Mozzarella 				    klein	 16

Marinara							       18 
Tomaten, Knoblauch, Basilikum				    klein	 16

Sie können die Pizzen auch bestellen mit:  

Vollkornteig + 3.- /          glutenfreiem Teig + 8.-

PIZZE CLASSICHE

WÄHREND DEN ÖFFNUNGSZEITEN DER OSTERIA VISTA

Salsiccia e friarelli						      26 
Tomaten, Mozzarella, Friarielli (Stängelkohl), 		  klein	 24 
Salsiccia (CH)	

Salmone						      	 26
Tomaten, geräucherter Lachs (NO), 		  	 klein 	 24
Mascarpone, Rucola

Quattro stagioni						      24 
Tomaten, Mozzarella, Hinterschinken (CH), 		  klein	 22
frische Champignons, Artischocken, Oliven

Spinaci e gorgonzola						     24 
Tomaten, Mozzarella, Spinat, Gorgonzola			  klein 	 22

PIZZE ROSSE / BIANCHE

4 formaggi							       24 
Mozzarella, Pecorino, Gorgonzola, Taleggio		  klein 	 22

Norma								       21
Tomaten, Aubergine, Ricotta, Basilikum			   klein 	 19



PIZZE MARINA

WÄHREND DEN ÖFFNUNGSZEITEN DER OSTERIA VISTA

Manzo	 						      35
Tomaten, Mascarpone, Rindfleischstreifen (CH), 		  klein	 33
Sommertrüffel (Tuber Aestivum)

Sophia Loren							       30
Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken (IT),		  klein	 28
Burratina und gelbe Datterini Tomaten

Dello chef							       29
Tomaten, Mozzarella, Rindscarpaccio (CH), 		  klein	 27
Rucola, Parmesanspäne, getrüffeltes Olivenöl

Bettina							       29
Tomaten, Mozzarella, Mascarpone, 			   klein	 27
Parmaschinken (IT), Aubergine, Zwiebeln

Bufalina							       24
Tomaten, Büffelmozzarella, marinierte frische Tomaten,	 klein	 22
Basilikum und Pfeffer

Angelo							       24	
Tomaten, Mozzarella, Speck (CH), Ei, Zwiebeln		  klein	 22

DESSERT

Vin Santo e cantuccini				         17.50
Ein Glas Vin Santo del Chianti DOC mit einer Portion Cantuccini

Cannoli siciliani al pistacchio				    16
Sizilianische Cannoli gefüllt mit Ricotta-Pistazien-Crème  
und gehackten Pistazien

Babà napoletano al rum				         15.50
Neapoletanisches Rum Babà mit Vanillecrème  
und saisonalem Fruchtkompott

Torta al cioccolato					      	 14
Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Fior di latte Glacé und Rahm

Tiramisù „Osteria“						      14
Hausgemachtes Tiramisù

Panna cotta			   				    13
Hausgemachtes Panna Cotta mit saisonalen Früchten

GELATI MÖVENPICK 

Gelati e sorbetti				        pro Kugel 4.50
Vanilla Dream, Espresso Croquant, Swiss Chocolate, 
Fior di Latte, Stracciatella, Hazelnut, Mango & Cream, 
Swiss Honey Almond, Strawberry, Lemon & Lime, 
Apricot, Blackcurrant

Gerne bringen wir Ihnen unsere separate 
Glacé- und Coupekarte.

Sie können die Pizzen auch bestellen mit:  

Vollkornteig + 3.- /          glutenfreiem Teig + 8.-

Falls Sie an einer Nahrungsmittelintoleranz oder Allergie leiden, informieren  
Sie bitte unsere Mitarbeitenden, gerne geben sie Ihnen detailliert Auskunft.

Produktionsland Brot & Feinbackwaren: Piadina: Italien / Panino: Schweiz /  
Bruschetta: Schweiz / glutenfreier Pizzateig: Italien /  
Pizzateig, Vollkorn-Pizzateig: Schweiz, eigene Herstellung /  
Schokoladenkuchen: Schweiz / Rum Babà: Italien

Alle Preise in CHF, inkl. gesetzlicher Mwst.


