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ANGELO'S PIZZATEIG

Fur 4 Pizzen

900 g Mehl

2 EL Salz
1TL Zucker
ca. 5dl Wasser
3 EL Olivenol

5-10 g Frischhefe

Mehl, Salz und Zucker in einer Schiissel mischen, eine Mulde formen.

Hefe in wenig Wasser auflosen, zusammen mit restlichem Wasser und
Ol in die Mulde geben. Zu einem geschmeidigen Teig kneten.

Den Teig zugedeckt im Kihlschrank Gber Nacht ruhen lassen.
Ofen vorheizen auf 240°C.

Teig in vier gleich grosse Stlicke teilen. Mit Mehl auf einer Arbeitsflache zu
runden Fladen formen und nach Belieben belegen.

In der unteren Halfte des Ofens 8-15 Minuten backen.
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