SiGakhouse K

26./28.-30.Januar 2026
Montag/Mittwoch-Freitag 11.30-14.00 Uhr

BUSINESS MENU

2-Gang-Menu (mit Vorspeise oder Dessert) CHF 32.- / 3-Gang-Menu CHF 37.-

GRILL- MEAT BOUTIQUE -WINERY

Vorspeise Hauptgang Dessert
Poulet-Curry-Salat (CH) Mistkratzerli (CH) Ruebli-Kuchen
Couscous Mohnspatzli Frischkase
Joghurt Sautierte Pilze
Kleiner Steakhouse Heilbutt (NO)
Salad Krauter-Kartoffelragout
Tagessuppe Linsen-Dal

Duftreis

AUS DER MEAT BOUTIQUE BURGER & SANDWICHES

Rinderfilet ,,Irish Nature®“ 150 g Reuben Sandwich
Weissweinrisotto .....cccovvviiiinnnns 65 Pastrami (CH) / Dijonnaise /
Sauerkraut / Raclettekase........ 35
Irisches Entrecote ,,Hereford“ 200 g
Krauter-Kartoffelragout ............. 53 Filet Steak Sandwich (IE)
BBQ Bacon Jam (CH) /
US Rib Eye Steak ,,Hereford“ 250 g Mini Lattich / Tomate ............. 42
Glasierte Honigruebli................ 73

Winter Burger

Rindfleischpatty (CH) / Brioche Bun /
Zwetschgenchutney / Speck (CH) /
gebackener Kiirbis / Spiegelei...32

v
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Haben Sie eine Lebensmittelallergie oder -unvertraglichkeit? Bitte informieren Sie unser Service-Team - wir beraten Sie gerne.
Alle Preise sind in Schweizer Franken, inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.




~@ PRANZO

26.-30. Januar 2026 | Montag—Freitag 11.30-13.30 Uhr

rimo

pizze

pasta

burger

carne / pesce

Eine Vorspeise ist bei allen Gerichten inklusive
Zuppa del giorno
Grliner oder gemischter Salat

Prune in pancetta
Pflaume im Speckmantel (CH)

Pesto, crudo e burrata 28.-

Tomatensauce, Mozzarella, Basilikumpesto,
Parmaschinken (IT) und Burrata

Salmone, ricotta e capperi 26.-
Tomatensauce, Mozzarella, Rauchlachs (NO,
Zucht), Ricotta und Kapern

Melanzane e aglio (vegi) 24.-
Tomatensauce, Mozzarella, Auberginen,
Knoblauch, Basilikum und Grana Padano

Conchiglie boscaiola 26.-
Pasta mit Speck (CH) Steinpilzen
und Tomatenrahmsauce

Due-Pesto-Burger 28.-
Rindshamburger (130 g, CH)

im Tomaten-Parmesan-Bun

mit pikantem Tomaten- und Basilikumpesto,
Mozzarella, Rucola und roten Zwiebeln,
serviert mit Pommes frites

Petto di polle alla stroganoff 28.-
Pouletbrust (CH) an cremiger Stroganoffsauce
mit Peperoni, Champignons, Essiggurken

und Zwiebeln

serviert mit Reis und griinen Bohnen

Filetto di branzino 27.-

Wolfsbarschfilet (TR, Zucht) vom Grill
mit Mandelbutter, Reis und griinen Bohnen



