SGakhouSe ANTEE

08.-12.Juni 2026
Montag-Freitag 11.30-14.00 Uhr

BUSINESS MENU

2-Gang-Menu (mit Vorspeise oder Dessert) CHF 36.- / 3-Gang-Menu CHF 41.-

GRILL- MEAT BOUTIQUE -WINERY

Vorspeise Hauptgang Dessert
Gurken-Avocado Lammnierstick (AU) Zucker-Erdbeeren
Gazpacho Griessschnitte mit Glace

Mini-Gemuse
Kleiner Steakhouse
Salad Felchenfilet (CH)
Sellerie-Limettenpuree
Tagessuppe Chinakohl

Gerstenrisotto
Gebackene
Petersilienwurzel

AUS DER MEAT BOUTIQUE BURGER & SANDWICHES

Rinderfilet ,,Irish Nature®“ 150 g Pastrami Sandwich
Weissweinrisotto ......cceevevvavnnnn 65 Pastrami (CH) / Dijonnaise /
Sauerkraut / Raclettekase........ 39
Irisches Entrecote ,,Hereford“ 200 g
Sellerie-Limettenpiiree.............. 53 Filet Steak Sandwich (IE)
BBQ Bacon Jam (CH) /
Rib Eye Steak ,Hereford“ 250 g (CA) Mini-Lattich / Tomate ............. 42
Glasierte Honigruebli................ 73

Spring Burger

Rindfleischpatty (CH) / Brioche Bun /
Barlauch-Mayo / geschmorte
Zwiebeln / Bergkase / Mini-Lattich /
gepickelte Salatgurke ............. 32
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Haben Sie eine Lebensmittelallergie oder -unvertraglichkeit? Bitte informieren Sie unser Service-Team - wir beraten Sie gerne.
Alle Preise sind in Schweizer Franken, inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer.




~@ PRANZO

rimo

pizze

pasta

burger

carne / pesce

08.-12. Juni 2026 | MO-FR 11.30-13.30 Uhr

Eine Vorspeise ist bei allen Gerichten inklusive
Zuppa del giorno
Grlner oder gemischter Salat

Cetrioli ripieni
Gefullte Gurke mit Frischkdse und Krautern

Bresaola, rucola e Grana Padano 28.-
Tomatensauce, Mozzarella, Bresaola (IT),
Rucola und Grana Padano

Spianata piccante e carciofi 26.-
Tomatensauce, Mozzarella, Spianata piccante
(IT) und Artischocken

Spinaci e uovo (vegi) 24.-
Tomatensauce, Mozzarella, Spinat und Ei

Casarecce all sugo verde 26.-

Casarecce mit Spargeln, Erbsen, Minz-Pesto
und jungem Spinat

Burger alla italiano 28.-
Rindshamburger (130 g, CH)

im Sesam-Bun, mit Caponata-Puree,
Eisbergsalat, Speck, (CH), Provolone

und roten Zwiebeln, Pommes frites

Saltimbocca di maiale 28.-
Saltimbocca vom Schwein (CH)

mit Parmaschinken (IT), Salbei

und Rotweinsauce

serviert mit Fregola Sarda und Zucchetti

Pesce spada 27.-
Schwertfischsteak (TH) vom Girill

mit Oliven-Kapern-Sauce

serviert mit Fregola Sarda und Zucchetti



